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報道関係各位 

                                               9 月 2 日 

                                              岡山理科大学広報部                                                      

 
9 日(水)に学生たちのワイン仕込みスタート 

 

 岡山理科大学でワインプロジェクトプログラムを履修している学生たちが 9 月 9 日(水)、岡山

キャンパス B1 号館前で、理大の圃場などで収穫したマスカット・オブ・アレキサンドリアを使った

ワインの仕込みを始めます。ヨーロッパに古くから伝わる伝統的な「足踏み」に倣って、学生が裸

足で踏みつぶします=写真。 

 

 ワインプロジェクトプログラムの

「ワインプロジェクト実習Ⅱ」。学生

たちは、カゴに積まれたブドウの重

量を計測して、仕込み量を記録。9

日午後 1 時半から、ブドウを除梗

破砕機に投入して、手回しハンド

ルを回してブドウの軸と果実を分

離。さらに学生がビニール袋を足

に装着して「足踏み」で果肉を徹

底的に潰していきます。 

 

この作業等に続いて、2 週間発

酵させ、滓（おり）下げ・ろ過の工程

を経てワインが出来上がります。 

 

学生たちは提携している倉敷市の「ふなおワイナリー」と理大の圃場で、ブドウの木のせん定

や摘果、収穫などの実習にも取り組んでいます。 

  

■本資料の問い合わせ先：岡山理科大学広報部 
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